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_Qualitdts-
Kdase

GWITTERCHAS

Dunkle Wolken ziehen Gber Butschwil = Ein ausgesprochen cremiger Hartkdse, der mit

auf, wahrend der Wind gefdhrlich um seinem krdftigen, wirzigen Aroma und den feinen
die Kdserei Guntensperger peitscht. Salzkristallen wie ein stiirmisches

Als auch noch der Strom ausfallt, ist Geschmacksgewitter iber den Gaumen fegt.

es um die Achtsamkeit der Kaser
geschehen. Zu spat bemerken sie,
dass der Rahmgehalt bei der

Kaseproduktion zu hoch eingestellt = (Cremig zart und stiirmisch wirzig im Geschmack.
ist. Aber nach sieben Monate » Ein Rahmkadse der mit seinem wiirzigen Charakter
Reifezeit werden die Kdser mit einem die Kdsegeniesser im Sturm erobert.

aromatisch wirzigen Geschmacks- » Ein mit Gold ausgezeichneter Kdse.

gewitter belohnt. Es geht nun (World Cheese Award 2023)

stirmisch zu und her in der Kaserei, » Der K3se uberzeugt die Kasegeniesser, denn es
denn dieser Gwitterchds hat die ist unser meistverkaufter Kase.

Kdsegeniesser im Sturm erobert. » Bringt frischen Wind auf die Kdseplatte und

peitscht das Brot zum Zmorge.

Energie 1866 kj / 446 kcal

Fett 37.9 ¢

davon gesattigte Fettsdauren 25.0 g
Kohlenhydrate 0.5 g

davon Laktose < 0.1 g

Eiweiss 25.7 g

Salz1.61¢

Rahmbhartkdse
mind. 210 Tage gereift
F.i.T. mind. 55%




